江苏省仪征中学2020-2021学年度第二学期高二生物学科导学单

备课组：高二生物  授课时间：4.7   内容:制作果酒、果醋     研制人：楚昕颖   审核人：谢涛

【学习目标】
1．说明果酒和果醋制作的原理。2．设计制作果酒和果醋的装置。

3．完成果酒和果醋的制作。

【学习难点】制作过程中发酵条件的控制。

【导学】

果酒制作的原理和流程

果醋制作的原理和流程
【导思】

1.
	
	果酒制作
	果醋制作

	微生物
	酵母菌
	醋酸菌

	代谢类型
	
	

	适宜温度
	
	

	微生物来源
	
	

	反应式
	
	

	对酸性环境
	　　
	　　　

	发酵时间
	　　　
	  　　

	对氧的需求
	
	　　　


2.如何对葡萄清洗？

果汁是否装满发酵瓶？操作中为何每隔12小时瓶盖拧松一次？
果酒产生后是否可以直接进行果醋发酵？
【导练】
1.小李尝试制作果酒，他将葡萄汁放入已灭菌的发酵装置中进行试验（如图），不恰当的做法是（　　）。  

A．加入适量的酵母菌        B．一直打开阀b通气

C．一直关紧阀a，偶尔打开阀b几秒钟     D．把发酵装置放到18～25 ℃的环境中进行实验
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2.上图实验装置可用于生物技术实践的相关实验，下列有关叙述错误的是（　　）

A．装置甲可用于果酒制作，装置乙不能用于果酒制作

B．装置乙可先用于果酒的制作，后用于果醋的制作

C．乙装置中设置出料口的目的之一是用于取样

D．乙装置的排气口通过一个长而弯曲的胶管，可防止空气中微生物的污染

3.以下反应不属于果酒和果醋发酵过程中可能出现的反应式的是（　　）。

A．C6H12O6＋6O2→6CO2＋6H2O
 
    B．C6H12O6→2C2H5OH＋2CO2
C．CO2＋H2O→（CH2O）＋O2


D．C2H5OH＋O2→CH3COOH＋H2O

4.下列有关酵母菌和醋酸菌的叙述，不正确的是(　　)

A．两者的正常繁殖都离不开氧气

B．在无氧条件下，酵母菌可以生产酒精，醋酸菌则不能生产醋酸

C．两者都是异养生物，生存都离不开葡萄糖

D．醋酸菌可以酵母菌的某种代谢产物为原料来合成醋酸

作业：优化探究上相应题目
（第3题图）                  （第4题图）
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